RESTAURACE

A

PANORAMA

VALENTYNSKE MENU

PREDKRM:
80g Carpaccio z pecené Cervené tfepy, portugalsky olivovy olej s Cerstvymi bylinkami, kozi syr,
pecené vlasské ofechy s medem, rukola, kfupava bagetka s bazalkovym pestem
1,3,7,8 195 K¢
HLAVNI CHODY:
150 g Filet z norského lososa s bylinkami a solnym kvétem peceny na prepusténém masle,
restovany zeleny chrest v italské pancette s francouzskou maslovo-vinnou omackou
Beurre blanc, restované brambory Grenaille
4,7,9,12 425 K&
200 g Grilované kureci supreme - sous vide, pomalu varené kureci prso s klizZi se solnym kvétem
a bylinkami, bramborové noky se susenymi rajcaty a bazalkou, demi-glace z telecich kosti
a zeleniny
1,3,7,9,12 365 K¢
200 g Medailonky z hovézi svickové, parmazanova omacka se zelenym pepiem, grilované
papriky s ¢erstvymi bylinkami, zapeéené stouchané brambory syrem cheddar, lahtidkova
cibulka
3,7,9,12 545 K¢
DEZERT:
120 g Creme brllée —smetanovy krém z pravé vanilky s karamelovou krustou a ¢erstvym

ovocem, jahodovy sorbet s ¢okoladovou hlinou

1,3,7,8,13 185 K¢



